
Vorspeisen 

 

 

Französische Zwiebelsuppe      13 € 

langsam karamellisierte Zwiebeln in kräftiger Gemüse-Consommé, 

abgerundet mit gerösteten Crostini und Parmesan 

 

Bouillabaisse         16 € 

Mediterrane Fisch- und Meeresfrüchtebrühe mit Safran und Knoblauch-Crostini 

 

Caesar Salad         17 € 

Mini-Römersalat, Parmesan, Sardellen, Croutons, Pancetta 

und klassisches Caesar-Dressing 

 

Mediterraner Salat        21 € 

Strauchtomaten, Gurke, Oliven, rote Zwiebeln und grüne Paprika 

mit in Oregano paniertem Schafskäse und weißer Balsamico-Vinaigrette 

 

Carpaccio von Roter Bete und Apfel    17 € 

mit geräuchertem Ingwer sowie geröstetem Buchweizen-Fladenbrot, 

belegt mit karamellisiertem Ziegenkäse 

 

Optional: gegrillte Jakobsmuscheln oder Garnelen pro Stück                  4 €  

Jakobsmuscheln mit Parmesankruste   33 € 

leicht gegrillt, serviert mit einem beilagen Salat 

 

 



Pasta 

 

 

Linguine alle Vongole       30 € 

Venusmuscheln in Weißwein-Knoblauchsauce, 

verfeinert mit Kräutern 

 

Frische schwarze Meeresfrüchte-Pasta   35 € 

Auswahl an Schalentieren in leichter Tomatensauce 

 

Linguine Primavera       18 € 

mit saisonalem Gemüse und feinen Kräutern 

in einer Tomatensauce 

 

Pfannen 

Pikante Garnelen       kl. 21 € 

würzige Knoblauch- und Chili-Garnelen     gr. 32 € 

mit Honig und Paprikapaste 

Gegrillte Austern        30 € 

mit Knoblauch- und Kräuterbutter 

Ratatouille & Garnelen       33 € 

provenzalisches Gemüse mit sautierten Garnelen 

Pfanne Royal         39 € 

Variation von Meeresfrüchten mit Gemüse, 

verfeinert mit Knoblauch- und Kräuteröl 

 



Aus dem Meer & vom Grill 

 

 

 

Rinderfilet         55 € 
Kräuterseitlinge, Sous-vide Chicorée, Rotwein-Schalotten 

und Blauschimmelkäsesauce 

 

Wolfsbarsch „alla Ghiotta“      35 € 
auf Tomaten-, Oliven-, Kapern- und roten Zwiebeln 

 

Nordsee Seezunge             pro 100g 14 € 

wahlweise mit Knoblauch-, Kräuter- oder Zitronenbutter 

 

 

Hummer         pro 100g 20 € 

ganzer Hummer, gedämpft oder gegrillt, 

mit Chimichurri und Fenchel-Salat 

 

 

Beilagen 

Rosmarin-Kartoffeln aus dem Ofen        5,5 € 

Pommes frites              5 € 

Süßkartoffel-Pommes                     5,5 € 

Bunter Salat Vinaigrette                    5,5 € 

Fenchel-Salat              6 € 

Saisonales Gemüse             6 € 

Rahmspinat                      6,5 € 

 



 

 

 

Miesmuscheln in Weißwein gegart    30 € 

 

• Tomate, Knoblauch, Chili  

• Kräuter, Knoblauch, Chili 

• Knoblauch, Yuzu 

• Zitronen-Kräuter-Rahm 

• Kokos, Curry 

 

 

Meeresfrüchteplatte für 2 Personen 

KALT SERVIERT                 200 € 

6 Sylter Royal, Kaviar (20 g), Schalotten-Vinaigrette, Crème-Fraîche, Schnittlauch, 

gedämpfte Schalentiere, Jumbo-Garnelen, Jakobsmuschel-Tatar, Garnelen-Ceviche, 

cremige Muscheln und geräucherte Austern in würziger Tomaten-Wodka-Sauce 

WARM SERVIERT                 170 € 

10 Sylter Royal als Vorspeise, dazu Miesmuscheltopf, Chili-Garnelen, 

gegrillte Jakobsmuscheln mit Kräuter-Chimichurri, 

Vongole in Weißwein, Ratatouille-Garnelen 

und geräucherte Austern in Tomaten-Relish 

 

 

 

 

 

 



Desserts 
 

 

Blaubeer-Granita        13 € 

Blaubeer-Eis mit geschlagener Mascarpone-Creme 

und Blaubeerkompott 

 

Petit Four (Mini-Desserts)          13,5 € 

3 Petit Four serviert mit einem Shot Eierlikör 

 

Affogato            7 € 

Espresso mit Vanilleeis 

 

Pfannkuchen Natur         9 € 

Pfannkuchen mit Apfelringe         11,5 € 

Pfannkuchen mit Blaubeeren         13,5 €  

Extras 

Blaubeer-, Erdbeeren- oder Apfelmousse sowie Vanillesauce oder Vanilleeis    2 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Austern 

 

        1 Stk. 3Stk. 6Stk. 

Sylter Royal natur     4,5 €  13,5 € 27 € 

aus eigener Aufzucht 

Wilde Sylter Royal  natur   5,5 €  16,5 € 33 € 

im Sylter Wattenmeer handgesammelt 

Wilde Sylter Royal XXL natur  8,5 €  25,5 € 51 € 

im Sylter Wattenmeer handgesammelt 

 

Bloody Mary Shooter    5,5 €  16,5 € 33 € 

Sylter Royal, Vodka, Tomatensaft, Tabasco 

 

Sylter Royal mit Topping       

Mango, Honig, Dill      6 €  18 €  36 € 

Blaubeere, Cassis, Knoblauch     6 €  18 €  36 € 

Bruschetta       6 €  18 €  36 € 

Erdbeere, Blaubeere, Tomate, Tabasco, Gin   8 €  24 €  48 € 

Gurke, Wasabi, Crème-Fraîche, Ossetra Kaviar  10 €  30 €  60 € 

Queller-Vinaigrette, Ossetra Kaviar, Crème-Fraîche  10 €  30 €  60 € 

7er Variation Topping    46 €     

Alle Sylter Royal mit Topping inkl. Bloody Mary Shooter 

 



Austern überbacken 

mit 

        1 Stk. 3Stk. 6Stk. 

Gemüse, Hollandaise      6 €  18 €  36 € 

Speck, Worcestershire Sauce (Kilpatrick)   6 €  18 €  36 € 

Kräuterbutter, Panko      6 €  18 €  36 € 

Pernodbutter       6 €  18 €  36 € 

Trüffelbutter, Parmesan     6 €  18 €  36 € 

Steinpilzbutter       6 €  18 €  36 € 

XXL-Champagnerkraut, Trüffelbutter, Parmesan  10 €  30 €  60 € 

XXL-Blattspinat, Hollandaise, Parmesan (Rockefeller) 10 €  30 €  60 € 

8er Variation überbacken   50 € 

alle überbackenen Austern  

12er Variation überbacken   65 € 

Gemüse, Kilpatrick, Kräuterbutter, Pernodbutter, 

Trüffelbutter, Steinpilzbutter, Mango, Blaubeere, 

Bruschetta, Erdbeere, Gurke, Queller 

Austern geräuchert  

auf 

Champagnerkraut      6 €  18€  36 € 

Balsamico-Linsen      6 €  18€  36 € 

 



Weisswein 

 

          0,2l  0,75l 

Grauburgunder, Andres-Deidesheim, trocken, Qualitätswein (Pfalz) 11 €  35 € 

Weißburgunder, Bettenheimer, trocken, Qualitätswein (Reinhessen)   11 €  35 € 

Sauvignons Blanc, La Marroquine, trocken, Qualitätswein (Bordeaux) 11 €  35 € 

Muscadet-Sèvre et Maine Sur Lie, Vieilles Vignes, trocken, A.C.(Loire)  11 €  35 € 

Blanc de Noir, Andres Deidesheim, trocken, Qualitätswein (Pfalz)   11 €  35 € 

Chablis, Thomas Labille, trocken, A.C. (Bourgogne)     13,5 € 45 € 

Sancerre, Daniel Reverdy & Fils, trocken, A.C. (Loire)   13,5 € 45 € 

Riesling Spätlese, Berg Schloßberg, Erste Lage, Fendel, (Rheingau)  14,5 € 50 € 

Grauburgunder „Aufwind”, Thomas Hensel, Qba, trocken (Pfalz)     40 € 

Sauvignon Blanc „Aufwind”, Thomas Hensel, Qba, trocken (Pfalz)   40 € 

Weissburgunder, Joachim Heger, Qba, trocken (Baden)      40 €   

Riesling & Sauvignon Blanc, Tobias Rickes, Qba, trocken (Nahe)     40 € 

Riesling Kabinett, Korrell, Prädikatswein, (Nahe)       42 € 

Chardonnay, Alexander Laible, Qba, trocken (Baden)       47 €  

Riesling Alte Rebe, Nik Weis, trocken, Qba (Mosel)         40 € 

Riesling Paradiesgarten, Andres Deidesheim, trocken (Pfalz)     45 € 

Chard, GB, WB Cuvée, Steinmauer,Korrell, trocken (Nahe)       48 € 

Grauer Burgunder, Godramsteiner Schneckenberg,Münzberg, trocken (Pfalz)   54 € 

Chardonnay, Godramsteiner Stahlbühl, Münzberg, trocken (Pfalz)       66 € 

Sancerre, C&L Berthier, trocken, Erste Lage       75 € 

     



Rosé- & 

Rotwein 

 

Rosé         0,2l  0,75l 

Dreisatz, Kitzer, trocken, Qualitätswein (Rheinhessen)   12,5 € 40 € 

Cuvée, Alie Ammiraglia, Frescobaldi, trocken (Italien)   12,5 € 40 € 

 

Rotwein 

Primitivo, Puglia IGP, trocken (Italien)     12,5 € 40 € 

Cab. Sauvignon, Syrah Cuvée, Astruc, trocken (Frankreich)   12,5 € 40 € 

Merlot, Cab. Sauvignon, La Marroquine, trocken (Frankreich)  12,5 € 40 € 

Merlot, Baron Edmond de Rothshild, trocken, Barrique (Frankreich)           140 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Schaumweine &  

Champagner 

 

Schaumweine & Champagner  

Blanc         0,1l  0,75l 

Crémant, Theo         8,5 €  35 € 

Champagner, Lombard       13,5 € 79 € 

Champagner, Pannier          89 € 

Champagner, Veuve Clicquot         109 € 

Champagner, Dom Perignon         299 € 

 

Rosé         0,1l  0,75l 

Crémant, Cave de Lugny         55 € 

Champagner, Pannier        17,5 € 99 € 

Champagner, Dom Perignon         495 € 

 

 

 

 

 



Aperitifs  

 

  

Alkoholfrei           

Martini Floreale mit Thomas Henry Tonic     5cl  9 € 

Martini Vibrante mit Wildberry Tonic      5cl  9 € 

Ramazotti Aperitivo        5cl  9 € 

Lunar Herbs (Sekt)              0,1l   8 € 

Gin Tonic 0,0         5cl   9 € 

mit Alkohol 

Aperol Spritz         5cl       10 € 

Martini          5cl         8 € 

Fino Sherry         4cl  5 € 

Campari Orange        5cl       12 € 

Cuba Libre         5cl       12 € 

Gin Tonic         5cl       15 € 

 

 

 

 

 



Getränke 

 

  

Bier            0,33l 

Flensburger   Pils, Alster, Dunkel und alkoholfrei     5 € 

Jever   Pils, Alster alkoholfrei, Pils alkoholfrei    5 € 

Erdinger   Weißbier oder alkoholfrei      5 € 

 

Softgetränke 

Apfelsaftschorle          5 € 

Rhababerschorle          5 € 

Weißer Holunderschorle         5 € 

Schwarze Johannisbeere         5 € 

Cola und Cola Zero          5 € 

Waterkant Ebbe          5 € 

Waterkant Flut           5 € 

Waterkant Ebbe        0,75l       10 € 

Waterkant Flut         0,75l       10 € 

Tonic, Bitter Lemon, Ginger Ale, Wildberry       0,2l      4,5 € 

 

 

 



Digestiv  

 

          2cl  4cl  

Averna            7 € 

Ramazotti           7 € 

Kirschlikör         4,5 €  9 €  

Fernet Branca         4,5 €  9 € 

Linie          4,5 €  9 € 

Helbing         4,5 €  9 € 

Grappa Nonino        6,5 €       13 € 

Sash & Fritz Wodka        6,5 €       13 € 

Tullamore Dew        7,5 €       15 € 

Lagavulin 16 Jahre             10,5 €      21 € 

Cognac Remy Martin V.S.O.P.              10,5 €      21 €  

Cognac Frapin XO             13,5 €      27 € 

Ron Zacapa 23 Jahre Gran Reserva           10,5 €      21 €  

Scheibel Edelbrände 

Schlehengeist oder Himbeergeist            13 € 

Haselnuss               13 € 

Williams Birne               13 € 

Aprikose Marille              13 € 

Altes Pflümli                 15 € 

 



Heißgetränke 

 

             

Grüner Tee           4 € 

Früchtetee           4 € 

Kräuter Tee           4 € 

Pfefferminztee           4 € 

Kamillentee           4 € 

Rooibos Vanille          4 € 

Schwarztee           4 € 

 

 

Café Crème               3,5 € 

Espresso               3,5 € 

doppelte Espresso                   5 € 

Cappuccino               4,5 € 

Milchkaffee               4,5 € 

Kakao mit Sahne              4,5 €  

 

 

 

 

 


